Информационная справка о реализации программ в ГБПОУ «Волгоградский колледж ресторанного сервиса и торговли» с  01.01.2021 года по 01.09.2021
	Мастерская
	Наименование программы
	Кол-во часов
	Разработчики
	Количество обучающихся
	примечание

	Хлебопечение
	Профессиональная подготовка «Тестомес» по профессии 19137 Тестомол, 3 разряд
	144
	Никулин Д.С.
	
	

	2
	Профессиональный модуль 08 «Выполнение работ по рабочей профессии «Пекарь» для специальности 19.02.10 «Технология продукции общественного питания»»
	515
	Иванюк О.Е.
Никулин Д.С.
	
	

	3
	Повышение квалификации «Требования ХАССП для предприятий, изготавливающих и реализующих хлебобулочные изделия»
	16
	Коник В.А.
	
	

	4
	Повышение квалификации «Пекарь» по выпечке осетинских пирогов
	72
	Трушина З.А.
	4
	

	5
	Повышение квалификации «Пекарь по выпечке осетинских пирогов»
	36
	Трушина З.А.
	
	

	Поварское дело
	Повышение квалификации по профессии 161675 «Повар» - квалификация повар 4 разряда
	20
	Шор М.П.
Одинцова Э.А.
	
	

	2
	Повышение квалификации «Повар СУ-шеф»
	20
	Шор М.П.

Одинцова Э.А.
	1
	

	3
	Профессиональная подготовка «Обвальщик мяса»
	144
	Шефер Н.А.
	
	

	4
	Профессиональная подготовка «Обвальщик мяса»
	144
	Шефер Н.А.
	
	

	5
	Повышение квалификации «Повар паназиатской кухни»
	30
	Саламатова А.К.

Хоботова Н.Н.
	
	

	6
	Повышение квалификации «Повар детского и дистанционного питания»
	72
	Шефер Н.А.
	
	

	7
	Повышение квалификации «Карвинг»
	40
	Саламатова А.К.

Хоботова Н.Н.

Чернецова Л.В.
	
	

	8
	Повышение квалификации «Повар 5 разряда»
	20
	Шор М.А.

Одинцова Э.А.
	1
	

	9
	Повышение квалификации «Повар суши»
	30
	Саламатова А.К.
	5
	

	10
	Повышение квалификации «Повар приготовления пасты»
	30
	Саламатова А.К.

Хоботова Н.Н.
	
	

	11
	Повышение квалификации «Повар приготовления пасты»
	30
	Саламатова А.К.
	
	

	12
	Общеразвивающая программа «Школа юного повара»
	72
	Саламатова А.К.
	
	

	13
	Профессиональная подготовка «Повар 3 разряда»
	888
	Иваненко О.В.
	13
	

	14
	Повышение квалификации « Программа производственного контроля с применением принципов системы  ХАССП ( от англ. Hazart Analysis and Critical Control Points- анализ опасностей и критические контрольные точки) на предприятиях общественного пи+тания»
	72
	Шор М.П.
	1
	

	15
	Повышение квалификации «Повар 5 разряд»
	144
	Чернецова Л.В.
	
	

	16
	Повышение квалификации «Повар 4 разряд»
	144
	Чернецова Л.В.
	
	

	17
	Повышение квалификации «Шеф - повар»
	144
	Чернецова Л.В.
	
	

	18
	Профессиональный модуль 07 «Выполнение работ по рабочей профессии «Повар» по специальности 190210 Технология продукции общественного питания»
	518
	Шефер Н.А.
	93
	Т- 192, 193, 194, 195

	Кондитерское дело
	Повышение квалификации «оформление кондитерских изделий мастикой»
	72
	Тумасян Е.Н.
	7
	

	2
	Профессиональный модуль 05 «Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и горячих десертов по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания»
	234
	Биктирякова Т.С.
	
	

	3
	Профессиональная подготовка «Кондитер 3 разряд»
	888
	Биктирякова Т.С.
	10
	

	4
	Повышение квалификации «Кондитер 4 разряд»
	20
	Сердюкова О.П.
	
	

	5
	Повышение квалификации «Основные способы изготовления шоколадных конфет»
	54
	Сердюкова О.П.
	3
	

	Ресторанный сервис
	Повышение квалификации «Бариста»
	54
	Козлова О.Н.
	16
	

	2
	Профессиональный модуль 05 «Повышение квалификации по рабочей профессии «Официант» по специальности 430201 Организация обслуживания в общественном питании»
	20
	Зрянина О.С.
	
	

	3
	Профессиональный модуль 05 «Выполнение работ  по рабочей профессии «Официант» по специальности 430201 Организация обслуживания в общественном питании»
	500
	Зрянина О.С.
	40
	

	4
	Повышение квалификации «Основы работы сомелье»
	20
	Никитина Е.А.
	
	

	5
	Профессиональная программа «Сомелье»
	160
	Никитина Е.А.
	
	

	6
	Профессиональная подготовка «Бармен»
	144
	Никитина Е.А.
	
	

	7
	Профессиональная подготовка «Бармен»
	160
	Никитина Е.А.
	
	

	8
	Профессиональная переподготовка №Менеджер ресторанной индустрии
	500
	Иваненко О.В.
	
	

	Интернет маркетинг
	Повышение квалификации «Основы интернет маркетинга»
	26
	Григорьева Т.В.
	
	

	2
	Повышение квалификации Организация дистанционного обучения и создание электронных ресурсов на платформе LMS Moodle»
	72
	Ясавнина С.Н.
	
	

	3
	Повышение квалификации «Онлайн – консультант»
	72
	Григорьева Т.В.
Гусакова Н.В.
	
	

	4
	Повышение квалификации «Основы интернет маркетинга для специалистов торговли»
	50
	Григорьева Т.В.

Гусакова Н.В.
	
	

	5
	Повышение квалификации «Интернет маркетинг»
	144
	Григорьева Т.В.

Гусакова Н.В.
	
	

	6
	Повышение квалификации «Подготовка плана контента для продвижения в таблицах Exeel»
	16
	Ясавнина С.Н.
	23
	

	
	Итого
	
	
	217
	

	
	
	
	
	
	


